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PLAN STRUČNOG PUTA U PROVANSU – Srpanj 2008.

Fragonard parfumerija
 www.fragonard.com 
Parfumerija Fragonard smještena je u gradiću GRASSE, svjetskom centru parfumerije i mjestu gdje se razno cvijeće za parfeme uzgaja stoljećima. Uključuje obilazak muzeja parfema, laboratorije, proizvodne pogone i prodajni prostor. 

Nakon toga, obilazak mjesta Grasse.   (1 cijeli dan u Grasse-u)

CLIER mehanizacija
www.clier.fr 
CONTACT@CLIER.FR 
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Tvornica opreme za žetvu i manipuliranje lavandom, specijalni kombajni, traktorski   priključci i prikolice. Upoznavanje sa tehnologijom strojnog branja, troškovima, isplativosti…
Jedan od ključnih dijelova putovanja.
Nica – tržnica cvijeća Cours Saleya 
Velika tržnica cvijeća i začina, seoskih proizvoda, začina Provanse, antikviteta…

Selo St. Paul de Vence

Izlet do mjesta St. Paul de Vence, jednom od najljepših sela Provanse, inspiraciji

slikara i umjetnika. Šetnja uličicama ovog prekrasnog mjesta punog umjetničkih ateljea, radionica keramike i tipičnih trgovina.
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Abbaye de Senangue
Sivo pročelje opatije Senangue okruženo purpurnim poljima lavande zrače mirnoćom unatoč burnoj prošlosti. Zlatno razdoblje opatije bilo je u 13. stoljeću, osnovane 1148. Godine 1544. spalio ju je heretik Vaudois, a 1580. izbila je kuga. Od 1970. pod nadzorom Udruge prijatelja Senanguea, ona ponovno oživljava. Danas u njoj stalno živi pet redovnika. Opatiju je najbolje obići ljeti jer tada su polja lavande u punom cvatu što je  spektakularan okvir za arhitekturu samostana. Unutar samostana je malena suvenirnica koja nudi zaista širok asortiman proizvoda od lavande, knjiga te raznih suvenira. Provansa je mjesto s kojega se sagledavaju nijanse krovova, teksture polja, prepleti maslina, vertikale čempresa. Provansa je nezaboravni miris aromatičnih ulja i francuske kuhinje.
Aix en Provence
Gradić Aix-en-Provence u kojem se rodio slavni slikar Paul Cezanne. Razgled stare gradske jezgre ispunjene atmosferom minulih stoljeća: ulica Cours Mirabeau - katedrala sv. Spasitelja - trg Albertas - Gradska vijeænica.
CESTA LAVANDE – Visoka Provansa (Haute Provence) 

Dio Provanse gdje raste najbolja i najskuplja lavanda na svijetu – AOC Lavanda

http://www.aixenprovencetourism.com/uk/aix-haute-provence.htm 
Peyrolles de Provence – Lavender & Garlic festival 
Festival lavande i češnjaka, prva nedjelja u srpnju. Seoski sajam i tradicionalna glazba cijeli dan, u podnožju dvorca iz 17. stoljeća. 
http://www.peyrolles-en-provence.fr 

Zadruga proizvođača lavande i parfema Provanse

300 proizvođača koji proizvode lavandu i lavandin

● Guided tour, essence testing.

Open all year from Monday to Friday

morning: 8am-noon and 1:30pm-5:30pm

04150 SIMIANE-LA-ROTONDE GB

Tel. +33 (0)4 92 75 93 12 -  sca3p@wanadoo.fr 

 Muzej Lavande - Coustellet - Luberon – Provence
http://www.avignon-et-provence.com/musees/musee-lavande/gb/index.html 
Muzej obitelji koja se već 5 generacija bavi lavandom. Oko muzeja je 80 hektara lavande. 
Tvornica L'Occitane – najveći izvoznik proizvoda od lavande 
Besplatna tura sa vodičem kroz proizvodnju, prodavaonica i besplatna uljna masaža ruku. 

Monday to Friday morning: 10am-3pm

April-September, Friday: 3pm-5pm, reservation  required

Z.I. St Maurice - 04100 MANOSQUE GB

Tel. +33 (0)4 92 70 19 00 - www.loccitane.com 
Njihove prodavaonice od nedavno su otvorene i u Hrvatskoj, u svakom Intersparu. 
Ručak u restoranu sa lavandinim jelima

L’Hostellerie du Val de Sault

84390 SAULT-EN-PROVENCE

Tel. +33 (0)4 90 64 01 41
Vina Provanse – Vinarija Chateau Romanin
http://www.avignon-et-provence.com/provence-wine/chateau-romanin/index.html 
Glavna vinogorja Provanse su Cotes de Provence, Coteaux d Aix-en-Provence i  Les Beux de Provence, uz to i blago rustikalniji Coteaux Varois.
Bandol je malen, ali najvažniji zbog svog čistog dugotrajnog crnog vina iz mourvedrea. Otuda potiču najbolja crna vina čija su osnova grenache, cinsant, mourvedre, syrah i cabernet sauvignon. Vino sazrijeva u hrastovim bačvama u kojima ono dobiva svoje mirisne, slatke arome, a ujedno i glađu, bogatiju teksturu.
Snažna, mirisava vina odlično idu uz jako začinjenu hranu i dobro se slažu s modernim francuskim jelima te klasičnim mediteranskim okusima koji podrazumijevaju spremanje hrane poput roštiljanja na drvetu ili ugljenu.
Avignon

Glavni grad, prometno križište Provanse je Avignon - jedna od najslikovitijih urbanih cjelina francuskog juga. Podignut na nekadašnjoj antičkoj trasi trgovačke razmjene između francuskog sjevera i mediteranskog juga, grad je tijekom 14. st. ograđen bedemima s kulama sustavom utvrda, koji se smatra najkompletnijim primjerom francuskog srednjovjekovnog fortifikacijskog graditeljstva. Ono što svakako vrijedi posjetiti je Papinska palača. Godine 1309. papa Klement V. preselio je papinsko sjedište u Francusku kako bi pobjegao političkom metežu u Rimu te je tako Avignon sljedećih 68 godina bio vjersko, političko i kulturno sjedište kršćanstva. Veličanstvena Papinska palača, započeta je 1335. i sagrađena je u samo 20 godina. Papa Benedikt XII. zaslužan je za jednostavnu, cistercitsku arhitekturu dok je njegov nasljednik Klement VI. dogradio Novu palaču u gotičkom stilu, kada je nastao sklop tornjeva i zidova koji su uzdiže 50 m iznad grada i dokaz su velike papinske moći u srednjem vijeku. Kada ste već u šetnji gradom obavezno pogledajte most St-Benezet. Poznati «avignonski most» iz 13.st. nekoć je imao 22 luka preko Rhone. Poplave su odnijele sve osim četiri luka. 
Nacionalni park „La Camargue“ – najljepši dio Provanse www.camargue.fr 

Obilazak nacionalnog parka sa močvarama, plamencima i ostalom čudesnom florom i faunom.  ( OPCIJA, ako bude dovoljno vremena)
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http://www.avignon-et-provence.com/provence-tourism/lavender/farm-lavender.htm 

http://www.provenceweb.fr/e/mag/terroir/lavandes/visites.htm 

5-6 dana

Početak 7. mjeseca, zbog održavanja sajma lavande i češnjaka prve nedjelje u srpnju.

Kontakt :

Danijel Ćorić

Udruga „Lavandula Croata“

098 1617565

lavander@lavander.hr 

www.lavander.hr 
